Pasta fFresca Pasta Express

Mcwocweé&

La pasta all’uovo

Pasta Fresca all’Uovo
Trafilata al Bronzo

10 Tipi di Farina - 18 Aromi Naturali

Pasta Fresaa aL Hugvo
Moldeada al Bronze

10 Tipos de Harina - 18 Aromas Naturales

L'uso esclusivo di Trafile di Bronzo,
conferiscono alla pasta una peculiare ruvidita, rendendola ideale per assorbire meglio
e trattenere il condimento esaltando qualsiasi tipo di ricetta.

El uso exclusivo de moldeadores de bronce,
confieren a la pasta una peculiar aspereza, convirtiéndola en idénea para absorber
y tratener mejor el condimento y exaltando cualquier tipo de receta.




Pasta fFresca
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Pasta Express

B H Tagliolini al'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

=— Tagliolini al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B H Tagliatelle all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

= Tagliatelle al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B H Pappardelle all’'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

—— Pappardelle al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B B Spaghetti alla Chitarra all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Spaghetti alla Chitara al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B N Tagliatelle Paglia e Fieno all'lUovo
Semola di Grano Duro, Spinaci e Uova.
Trafilata al Bronzo.

= Tagliatelle Paglia y Fieno al Huevo
Sémola de Trigo Duro, Espinacas y Huevos.
Moldeada al Bronze.

B N Passatelli alla Romagnola
Parmiggiano, Pane grattuggiato, Buccia di
Limone grattuggiata, Uova e Noce Moscata.

=— Passatelli a la Romagnola
Parmesano, Pan Rallado, Piel de Lemon
rallada, Huevos y Nuez Moscada.
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B B Gigli al'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

=— Gigli al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Amori all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Teflon.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Amori al Huevo
Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Teflon.
Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B H Rigatoni all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

—— Rigatoni al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B B Mezzi Rigatoni all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Mezzi Rigatoni al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

l B Creste di Gallo all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Creste di Gallo al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Radiatori all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

—=— Radiatori al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.
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H B Ruote all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

=— Ruote al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Ruotoni all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

=— Ruotoni al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Calamarata all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

—=— Calamarata al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H N Tufoli all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

= Tufoli al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Paccheri all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

—=— Paccheri al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B B Penne Rigate all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Penne Rigate al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.
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l B Gnoccheti Sardi all'Uovo (Malloreddus)

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

=— Gnoccheti Sardi al Huevo (Malloreddus)

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B B Spirali all'lUovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

—=— Spirali al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Cavatelli all'lUovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina e
18 aromi naturali.

—=— Cavatelli al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Casarecce Siciliane all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Casarecce Siciliane al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

B N Pennette Rigate all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Pennette Rigate al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.

H B Quadrucci all'Uovo

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina e

18 aromi naturali.

=— Quadrucci al Huevo

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas
y 18 aromas naturales.
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H B Cannelloni
Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

Cobp. CANO1

=— Canelones
Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.
Se produce también con otros 9 tipos de harinas.

H B Cannelloni al Basilico

Semola di Grano Duro, Basilico e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

=— Canelones a la Albahaca

Pasta al Bronzo - Pasta al Bronze

Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas. _

Cop. CAN02

B H Cannelloni al Nero di Seppia

Semola di Grano Duro, Nero di Seppia e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

—— Canelones al Negro de Sepia
Sémola de Trigo Duro, Negro de Sepiay Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas. _

Cop. CANO3

H B Cannelloni al Salmone Affumicato

Semola di Grano Duro, Salmone Affumicato e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

=— Canelones al Salmén Ahumado
Sémola de Trigo Duro, Salmén Ahumado y Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas. _

Cobp. CAN04

B N Cannelloni agli Spinaci

Semola di Grano Duro, Spinaci e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

=— Canelones a las Espinacas

Sémola de Trigo Duro, Espinacas y Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas.

Cop. CANO5

\.Cop. LASOI

B N Lasagne

Semola di Grano Duro e Uova. Trafilata al Bronzo.
Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

= lasarias

Sémola de Trigo Duro y Huevos. Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas.
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B N Lasagne al Basilico

Semola di Grano Duro, Basilico e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

=— Lasafias a la Albahaca

Sémola de Trigo Duro, Albahacay Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas.

B B Lasagne al Nero di Seppia

Semola di Grano Duro, Nero di Seppia e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

=— Lasaiias al Negro de Sepia

Sémola de Trigo Duro, Negro de Sepia y Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas.

B B Lasagne al Salmone Affumicato

Semola di Grano Duro, Salmone Affumicato e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

—=— Lasafias al Salmé6n Ahumado

Sémola de Trigo Duro, Salmén Ahumado y Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas.

B N Lasagne agli Spinaci

Semola di Grano Duro, Spinaci e Uova.
Trafilata al Bronzo.

Si produce anche con altri 9 tipi di farina.

=— lasaifias a las Espinacas

Sémola de Trigo Duro, Espinacas y Huevos.
Moldeada al Bronze.

Se produce también con otros 9 tipos de harinas.

Si possono produrre sfoglie di lasagna di lunghezza differente alla standard.
Si possono produrre anche con tutti gli aromi (vedi Pasta Aromatica).

Se pueden producir hojas de lasafias de largura diferente a la estandard.
Se pueden producir también con todos los aromas (ver Pasta Aromatica).
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Pasta Regionale - Pasta Regional

\Cop. REGOL/Contattare x Prezzy”

H B Orecchiette H B Orecchione H B Strascinati

Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e
Uova. Uova. Uova.

=— Orecchiette =— Orecchione —=— Strascinati

Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro

y Huevos. y Huevos. y Huevos.

S

\Cop. REG06,”Contattare x Prezzy”
B W Ricciarelli B B Gnocchetti Rigati B B Cavatelli
Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e
Uova. Uova. Uova.
= Ricciarelli =— Gnocchetti Rigati = Cavatelli
Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro
y Huevos. y Huevos. y Huevos.

B N Foglie B N Unghiette i N Fregole

Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e
Uova. Uova. Uova.

=— Foglie =— Unghiette =— Fregole

Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro

y Huevos. y Huevos. y Huevos.
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Pasta Regionale - Pasta Regional

B N Fagioli
Semola di Grano Duro e
Uova.

—=— Fagioli
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

B B Trucchetti
Semola di Grano Duro e
Uova.

= Trucchetti
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

B N Fregoline
Semola di Grano Duro e
Uova.

—=— Fregoline
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

H B Maccheroni al Pettine
Semola di Grano Duro e
Uova.

=— Maccheroni al Pettine
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

H B Maccheroncelli Calabresi
Semola di Grano Duro e
Uova.

=— Maccheroncelli Calabresi
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

B N Strozzapreti
Semola di Grano Duro e
Uova.

=— Strozzapreti
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

H B Maccheroncelli al Pettine
Semola di Grano Duro e
Uova.

Z=— Maccheroncelli al Pettine
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

B B Capunti
Semola di Grano Duro e
Uova.

=— Capunti
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

B B Capuntini
Semola di Grano Duro e
Uova.

=— Capuntini
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.
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Pasta Regionale - Pasta Regional

\Cop. REG21,Contattare x Prezz”
H B Maccheroni al Ferro H B Maccheroncini Calabresi H N Trofie
Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e Semola di Grano Duro e
Uova. Uova. Uova.
=— Maccheroni al Ferro =— Maccheroncini Calabresi = Trofie
Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro Sémola de Trigo Duro
y Huevos. y Huevos. y Huevos.

B W Fusilli Spaccati
Semola di Grano Duro e
Uova.

= Fusilli Spaccati
Sémola de Trigo Duro
y Huevos.

Tutti i formati Regionali si producono anche con altri 9 tipi di farina. (vedi Le Farine)

Todos los formatos Regionales se producen también con otros 9 tipos de harinas. (ver Las Harinas)
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H B Torchi
Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

—=— Torchi
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

H B Trecce
Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

= Trecce
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

H N Fusilloni
Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

—=— Fusilloni
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

H B Molle
Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

=— Molle
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

B N Tulipani
Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

=— Tulipani
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

H B Lumaconi
Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

=— Lumaconi (Galletas)
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

H B Garofani

H B Torcini

Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

Semola di Grano Duro e
Uova. Trafilata al Bronzo.

=— Torcini
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

=— Garofani
Sémola de Trigo Duroy
Huevos. Moldeada al Bronze.

Tutti i formati Rustici si producono anche con altri 9 tipi di farina. (vedi Le Farine)
Todos los formatos Rusticos se producen también con otros 9 tipos de harinas. (ver Las Harinas)
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Pasta al Basilico
Supplemento: Consultar

Pasta a la Albahaca
Suplemento: Consultar

[10]

Pasta agli Spinaci
Supplemento: Consultar

Pasta a las Espinacas
Suplemento: Consultar

Supplemento: Consultar

Suplemento: Consultar

Pasta al Salmone Ahumado

Pasta al Salmén Ahumado S

Pasta al Limone
Supplemento: Consultar

=

Pasta al Limén
Suplemento: Consultar

Pasta al Tartufo
Supplemento: Consultar

Pasta a la Trufa
Suplemento: Consultar

Pasta alla Pizza
Supplemento: Consultar

Pasta a la Pizza
Suplemento: Consultar

Supplemento: Consultar

Pasta al Negro Sepia
Suplemento: Consultar

Pasta al Nero Neppia %

Pasta ai Carciofi

Supplemento: Consultar ‘

Pasta a las Alcachofas
Suplemento: Consultar

Pasta alla Barbabietola
Supplemento: Consultar

Pasta a la Remolacha
Suplemento: Consultar

o

=

Pasta alla Paprika Dolce
Supplemento: Consultar

Pasta a la Paprika Dulce
Suplemento: Consultar

Pasta ai Porcini
Supplemento: Consultar

Pasta a los Hongos Panza
Suplemento: Consultar

Pasta al Curry
Supplemento: Consultar

Pasta al Curry
Suplemento: Consultar

Pasta al Pomodoro
Supplemento: Consultar

Pasta al Jitomate
Suplemento: Consultar

Pasta al Pesto
Supplemento: Consultar

Pasta al Pesto
Suplemento: Consultar

Pasta agli Asparagi
Supplemento: Consultar

Pasta a los Esparragos
Suplemento: Consultar

&
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Pasta alle Carote .
Supplemento: Consultar

Pasta a las Zanahorias

Suplemento: Consultar

Pasta al Peperoncino

Suplemento: Consultar

Supplemento: Consultar ‘
Pasta a los Chiles

Si producono tutti i tipi di Pasta Fresca con tutti gli Aromi.

Pasta bicolore, tricolore e multicolore.

18] Pasta al Cioccolato Nero

Supplemento: Consultar

Pasta al Chocolate Negro
Suplemento: Consultar

Se producen todos los tipos de Pasta Fresca con todos los Aromas.

Pasta bicolor, tricolor y multicolor.




